Polnische ps:fer

Tradition und gutes Essen

Kietrz « Krzanowice « Krzyzanowice « Pietrowice Wielkie

AuBer einer Reihe von Kulturdenkmdlern und Naturschénheiten kén-
nen Sie hier auch wunderbare Restaurants besuchen und viele lokale

Ses Schriftmaterial wurde im Rahmen des Projekts Reg. Nr. CZ.3.22/3.3.04/1
it dem Namen ,Durch die Partnerschaft zum Kennenlernen der Region”
Partnerstvo do poznawania regionu
durch die finanzielle Unterstiitzung des operationellen Programms der grenzubergrelfenden
Zusammenarbeit ,Tschechische Republik-Polen 2007 - 2013“ herausgegeben.
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Gmina Kietrz www.kietrz.pl

Gmina Kietrz ist, mit ca. 11 500 Einwohnern, eine Grundverwaltungseinheit ( Zentralgemeinde), zu der 12
Gemeinden gehoren - Dzierzystaw, Kietrz, Koztéwki, Lubotyn, Ludmierzyce, Nasiedle, Nowa Cerekwia, Pilszcz,
Rogozany, Rozumice, Sciborzyce Wielkie und Wojnowice.
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Wochenenden in Betrieb, von Mai bis Septe 1. Seit ]

in den Hausern im Park moglich. Wir bieten europalsche Kuche a r organi .auch
schiedene Veranstaltungen und 6ffentliche Feier - InformationeR finden-Sie immer im Voraus .
und zwar auf den Webseiten. Den um den Palast liegenden Park kénnen Sie praktisch jeden Tag
bis zur Dammerung auf Wunsch als auch Gruppen, wie individuellen Touristen besuchen; wir
konnen Ihnen auch einen Besuch in unseren Museum des alten Dorfes besorgen.




Gemeinde Kietrz
Restaurant Ludowa

Restaurant ,Ludowa” ist ein toller Ort fiir eine Feier;
egal ob es eine gro3e Hochzeit, oder ein Kammermit-
tagessen nach dem Eheversprechen ist; oder ein froh-
liches, freundliches Zusammentreffen mit Tanz und
Gesang, eine Bewirtung bei speziellen Gelegenheiten
(Erstkommunion, Taufe, Geburtstag), oder ein Treffen
nach der Beerdigung. Dazu organisieren wir auch Busi-
ness-Meetings und Firmenveranstaltungen, atypische
Treffen, usw.

Das Geheimnis unseres Erfolges ist die Anpassung an
die Bediirfnisse und Vorlieben unserer Klienten. Mit
Vergniigen stellen wir ein neues Menii zusammen, mit
Riicksicht auf lhre Ideen. In unserem Restaurant sind
Veranstaltungen mit einer maximalen Kapazitdt von
100 Personen maglich.

Bei uns finden Sie klimatisierten und Uberwachten
Saal, berwachten Parkplatz zur Verfigung der Gaste,
barrierefreien Zugang, Platz zum Windeln wechseln,
Zugang zum Internet (Uber Wifi), separates Rauchzim-
mer. Wir akzeptieren Kreditkarten.

Wir freuen uns auch auf eine Zusammenarbeit mit Rei-
sebiros.

Adresse: ul. Glubczycka 18 A, 48-130 Kietrz
Kontakte: tel: +48 77 /47117 15, +48 77 /47117 16, |
+48 77 / 544 96 60

e-mail: ludowa@ludowa.com.pl,
restauracja@ludowa.com., Web: www.ludowa.com.pl
GPS:50°4'44.86" N 17°59'51.81"E

Gmina Krzanowice www.krzanowice.pl

Gmina Krzanowice ist, mit 6000 Einwohnern, eine Grundverwaltungseinheit, zu der 5 Gemeinden gehéren:
Krzanowice, Bojanéw, Borucin, Pietraszyn, Wojnowice.

Hotel-Restaurant Perla
Adresse: Kolejowa 8, 47-470 Krzanowice, Tel:+ 48 32 410 80 55, http://www.perla.info.pl/
« Perta - gelegentliche Feier, Hotel: GPS:50°1'1.596"N, 18°7'34.175"E

Pension Moravia
Adresse: Cegielniana 3a, 47-470 Krzanowice, Tel: +48 32 410 80 46, Tel. +48 784 902 258, Mail: dkborucin@tlen.pl
http://pensjonatmoravia.pl, GPS: 50°0'52.199“N, 18°651.191“E



Restaurant Kosel

Im Restaurant Kosel servieren wir eine traditionelle
polnische und schlesische Kiiche. Wir bieten lhnen
viele ausgezeichnete Gerichte und eine angenehme
Atmosphére an und empfehlen eine Rast in unserem
Sommergarten, Weitaﬂb vom StraBenlarm.
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Zur Verfugung der Gaste stehen:

- 3 Sale mit Kapazitat: 15, 24 und 60 Personen

- Uberdachte Terrasse fiir 50 Personen

- traditioneller Grill- gegrillte Fische, Halsfleisch,
Rippen und Ferkel

- traditionelle Raucherkammer- gerducherte
Forelle, Makrele, Flunder und auch Regionalwirste

- knusprig gegrillte Schweinshaxen

- Kinderspielplatz, Parkplatz, WiFi, Datenprojektor
mit einer grof3en Leinwand, Spieltisch fiir Snooker
und Billard.

Die Gerichte werden in Form vom ,Schwedischen Buf-
fet” serviert, im Sommer auch auf der Terrasse.

Wir bieten regionale Gerichte an:

- Schweinshaxen nach Krzanowsky Art
- Roulade nach GroBmutters Art

- Hekele

- Kartoffelsalat

- Brotsuppe mit Knoblauch

- Teuflische Kuttelsuppe

- Honig Rippen

Wir veranstalten Integrationstreffen (sprechen Tsche-
chisch): z. B.:
- Treffen der befreundeten tschechischen Rentner

aus Bolatice, Chuchelna und der umliegenden Dorfer
- Treffen von Oldboys- Club aus Borova und Krzanowice
- Treffen von Club der Liebhaber historischer Fahrrader
- Motorradfahrer- Treffen

Kontakt: The Restaurant Kosel

47-470 ul. Opawska 1a, Krzanowice

Tel.: +48 32410 81 14; +48 507 737 299
e-mail: restauracja@restauracja-kosel.eu
web: www.restauracja-kosel.eu
GPS:50°1°6.707°N, 18°7°31.799"'E




Pension Moravia

Pensjonat
cAMerarvia

A

Pension Moravia bietet ihren Géasten 8 Zweibettzim-
mer (Preis: 90,- PLN/Zimmer) und 2 Dreibettzimmer
(Preis: 120,- PLN/Nacht) an, das Friihsttick in Form vom
,Schwedischen Bliffet” ist im Preis enthalten. Die Pensi-
on wurde vor kurzem komplett renoviert, dank dessen
ist neu mit Mébel und mit allen Sachen, die die Touris-
ten brauchen, eingerichtet.

Jedes Zimmer hat ein eigenes Badezimmer, WC und TV.
Es gibt Zimmern mit KiihIschdnken. Ein Bestandteil der
Pension ist der Parkplatz flr Gaste.

Adresse: Cegielniana 3a 47-470 Krzanowice
Tel. 324 108 046, 784 902 258

web: www: www.pensjonatmoravia.pl
GPS:50°0'52.199"N, 18°6'51.191"E

Gmina Krzyzanowice

Gmina Krzyzanowice befindet sich im Ratiborer
Landkreis, in dem stdwestlichen Teil der Woiwod-
schaft Schlesien. Sie erstreckt sich auf einer Flache
von 6 900 Ha und hat etwa 11 500 Einwohner. Das
Dorf  Krzyzanowice ist eine Grundverwaltungsein-
heit (Zentralgemeinde), zu der 10 Gemeinden gehd-
ren: Krzyzanowice, Chatupki, Tworkéw, Bienkowice,
Bolestaw, Owsiszcze, Nowa Wioska, Roszkdw,
Rudyszwatd a Zabetkow.

Traditionelle Gerichte aus Krzyzanowice
Kreppeln (Berliner Pfannkuchen)

Hausfrauen aus den Kreisen der Dorf-Hausfrauen (Na-
tionale Organisation, die in den Dorfern lebenden
Frauen vereinigt) aus der ganzen Zentralgemeinde ba-
cken am Fetten Donnerstag (der Donnerstag vor dem
Aschermittwoch) Kreppeln, also Berliner Pfannkuchen.
An diesem Tag, am Nachmittag, treffen sich die Haus-
frauen im Kulturzentrum in Tworkéw um Kaffee zu trin-
ken und selbstgemachte Kreppeln zu probieren. Jeder
Kreis bereitet etwa 50 Sttick. Auf dem Tisch kann man
dann nicht nur die traditionellen Berliner Pfannkuchen

www.krzyzanowice.pl

(Kreppeln) mit Marmelade finden, sondern auch Krep-
peln mit Pudding-, Quark-, Mohnfiillung oder mit Avo-
cado. Es gibt auch Kreppeln, in den eine Weissagung
oder ein Los versteckt ist. AuBBer

der traditionellen Kreppeln sind hier auch die neueren
Jfaworky” (diinne Schleifchen aus dem Brandteig, die
in heiBem Fett ausgebacken und mit Puderzucker be-
streut werden) oder Berliner aus dem homogenisierten
Quark.

Der ,Fetter Donnerstag-Kaffee” wird mit Gesang und
mit Witze begleitet.




TWORKOW UL. DLUGA 20A GLOWNA TRASA PRZELOTOWA RACIBORZ - CHALUPKI
www.restauracjabravo.pl, E-mail: rudidance@o2.pl, Tel. +48 602 138 526, +48 602 744 173

M WESELNY ‘REGE’

ORGANIZUIEMY;

SMESELA, KOMUNIE
IMPREZY OKOLICZNOSCIOWE
ZABAWY K ARNAWALOWE
IMPREZY PLENEROWE
K ATERING

TIASZE KLIMATY ZOWAME SALE MIESZCZA 500 0sdB,
OFERUIEMY SZEROK] WYBOR SLASKIE) KUCHNL,
ZAKRAPIANE] DOSKONALY MI TRUNK AMI,
THEDZIELNE OB ADY 0D GODZINY 12.00




Sauerkraut

Alljéhrlich im Herbst veranstalten die Frauen aus den
Kreisen der Dorf-Hausfrauen aus der ganzen Gemeinde
ein Zusammentreffen, bei dem die traditionelle Weise
der Kohlgarung vorfiihren. Dieses Treffen, zu dem ver-
schiedene Gaste eingeladen werden, soll diese Traditi-
on nahe bringen, vor allem der jungen Generation, die
sie nicht kennt.

»Zur Kohlgédrung sind notwendig: eine Schiirze, scho-
nes Kopftuch, passendes Hoschen und saubere Fii3e
(zum Stampfen)” sagt die Vorsitzende des ortlichen
Kreises der Dorf-Hausfrauen in Tworkéw, Krystyna
Lamczyk. ,AuBerdem braucht man noch fein gehobel-
ten Kohl, M&hre, Apfel und ein Steingutfass, in dem
der Kohl gart. Wenn der Kohl gut gestampft ist, geht
in einem solchen Garfass etwa 50 Kilo Kohl hinein”,
versichert Frau Lamczyk. Das Sauerkraut muss gut
gestampft sein, deswegen muss man die FiiBe eng ne-
beneinander legen und nicht schlampig.

Das Kraut gart in dem Fasschen ca. 14 Tage und dann
muss man das Kraut in Glaschen geben und pasteuri-
sieren lassen, erst dann kann es auch 2 Jahre stehen.
Die Frauen aus den Kreisen benutzen Sauerkraut bei
verschiedenen Gelegenheiten oder Feiern.




,FedernschleiBen”

Alljahrlich, am haufigsten im Februar, versammelt das
Kulturzentrum Frauen aus den Kreisen der Dorf-Haus-
frauen aus der ganzen Gemeinde Krzyzanowice zu dem
traditionellen ,FedernschleiBen”. Dieses Zusammentref-
fen hat zum Ziel, der jungen Generation diese alte Tra-
dition nahe zu bringen. Es ist auch eine interessante und
atypische Weise, wie man die Freizeit verbringen kann.

Beim FedernschleiBen wird die Federfahne vom Gén-
sekiel abgerissen. ,Diese Arbeit war typisch vor allem
fur Frauen und Kinder. Zehn Frauen- SchleiBRerinen-
schleiflten die Feder von drei Génsen sogar 3 Tage’,
erinnert Krystyna Lamczyk aus dem Kreis der Dorf-
Hausfrauen in Tworkéw. Das Rupfen der Federn wieder-

L 4 " holte sich dreimal, zum letzten Mal nach der Tétung des
: ; Tieres. Die Ganse wurden traditionell im November, vor
dem Feiertag St. Martin, geschlachtet. Aus der Gans wur-
den Blutwiirste und Gansefett hergestellt. Das Gansefett
wurde dann als Heilmittel bei Bronchitis, Atemwegser-
krankungen, oder Lungenentziindung verwendet.

,Die Brust oder der Riicken des Kranken wurde mit
dem Gansefett eingerieben, mit einem Pergament
iberdeckt und oben wurde ein warmes Kissen gelegt’,
erinnert Krystyna Lamczyk.

Aus den geschleiflten Federn wurden Kissen, Decken
und Federbetten hergestellt. Durchschnittlich bené-
tigte man fir eine Decke etwa 2,5-3Kg Federn, fiir ein
Kissen 1,5Kg und fiir Federbetten auch mehr als 4,5Kg.

Kiirbisprodukte

Die Idee zur Herstellung der Kirbisprodukte entstand
anldsslich des Erntefestes in Tworkéw, als der Biirger-
meister aus Tworkéw ein 25 Ar groBes Feld mit Kir-
bis- und Zucchini-Samen besat hatte. Nach dem Fest
wusste niemand, was mit so vielen Kiirbissen tun. Den
Frauen aus dem ortlichen Kreis der Dorf-Hausfrauen
ist eingefallen, dass alle zehn Kreise mit den Kurbissen
beschenkt werden kénnen um verschiedene Gerichte
zuzubereiten.

Seitdem bereiten die Frauen im Herbst Kompotte, Sup-
pen, Salate, Berliner Pfannkuchen, Kuchen (Hefeteig
und auch zarter Teig), Frikadellen, Konfitiiren, Marme-
lade, panierte Zucchini und Zucchini mit Mehlschwitze.



Backerei Bienkowice

Backerei in Tworkow

In der Backerei werden traditionelle Brote mit Sauerteig,
Broétchen und Vollkornbrote hergestellt. Jeden Freitag
und auch auf Bestellung wird hier der traditionelle schle-
sische Kuchen gebacken. Eine hiesige Spezialitat ist das
Zwiebelbrot, das jeden Freitag gebacken wird.




Backerei in Chalupki

In der Backerei wird das traditionelle Geback aus na-
tirlichem Sauerteig gebacken. Es handelt sich um ei-
nen Dauerprozess, der tiber Qualitdt und Geschmack
entscheidet. Das Sortiment wird standig erweitert,
zurzeit werden in der Backerei um 30 Gebacksorten
hergestellt; einschlieBlich Halb-Konditorwaren und
Geback fiur Diabetiker. Es werden auch unsere Ge-
schéfte und andere Abnehmer beliefert.




Rezepte

Eine Spezialitat aus
der Gmina Kietrz
(Dzierzystaw):
-Piroggen mit einer spe-
zZiellen lokalen Sof3e, mit
dem Preis ,Perla 2000”
gewiirdigt. Piroggen sind
geflillte Teigtaschen (mit
Gemuse, Fleisch, usw.),
die mit spezieller lokaler
SoRe serviert werden.

Weihnachtssof3e

Zutaten:

-ein halbes Kilo Lebkuchen, 15 Dag Zucker, 20 Dag Butter, 1
Glass Pflaumenkompott, 1 Glass Stachelbeerkompott, Saft
aus einer Zitrone, 0,251 Rotwein, Trockenpflaumen, Feigen,
Rosinen, Mandeln, Walniisse

Zubereitung:

Den Lebkuchen zerbréseln und in einen Topf schiitten, mit
Wasser und Kompott UbergieBen. Der aufgeweichte Leb-
kuchen warmt und unter standigem Rihren zum Kochen
bringen. Die zerbroselten Trockenpflaumen, Feigen, Rosi-
nen, Mandeln und Walnusse hinzufiigen, zuletzt Wein und
zerlassenes Butter zugeben.

Konigs -Quarkkuchen

Zutaten fir den Teig:

400g Mehl, 200g Zucker, 200g Margarine, 40g Kakao, 2 Eier,
1 Backpulver

Zubereitung:

Aus Mehl, Zucker, Margarine, Kakao und Ei einen Teig zube-
reiten, dann auf das Backblech verteilen (ebenfalls Blech-
rander), ein bisschen Teig flir den Streusel lassen.

Zutaten fiir die Quarkmasse:

7509 Quark, 200g Zucker, 3 Eier, 2 Vanillepudding, 200g
Margarine, 1 Packchen Vanillezucker

Zubereitung:

Zum Quark Zucker, Eier, Pudding, Margarine hinzufiigen.
Alles gut vermischen und dann den Teig auf ein Backblech
schiitten. Aus dem restlichen Teig den Streusel machen, al-
les in den Backofen einfligen und bei 175°C ca. 60 Minuten
backen.

Mohnstrudel

Zutaten fur den Teig:

500g Mehl, 150g Butter, 150g Zucker, 50g Hefe, 250 ml war-
mer Milch, 4 Eigelbe, eine Prise Salz

Zubereitung:

Aus Hefe, Mehl (1/2) und warmer Milch einen Teig anriihren
und gut bearbeiten. Wahrend der Anriihrung Mehl (der Rest),
Salz, Zucker und warmes Butter hinzufiigen. DenTeig bis dem
Moment herstellen, bis er von der Schiissel abgehoben wird,
dann aufgehen lassen bis er sich etwa verdoppelt hat.
Zutaten fur die Fullung:

500g gemahlenen Mohn, 250ml Milch, 4 Eiwei8e, 1509
Vanillezucker, 1 Loffel Zimt, 100g Butter + 3 Loffel, 150g
Rosinen, 150g Mandeln

Zubereitung:

Zu dem gemahlenen Mohn Zucker, Rosinen, Vanillezucker
und Mandeln hinzuftigen und mit warmer Milch tbergie-
Ben. Aus Butter und Mehl die Mehlschwitze zubereiten, aus
Eiwei3 die Eischnee schlagen. Alles zum Mohn zugeben
und gut durchmischen.

Der aufgegangene Teig in eine rechteckige Form schiitten.
Die Mohnmasse gleichmaBig auf den ausgerollten Teig
verteilen und vorsichtig rollen, 20 Minuten gehen lassen.
Dann den Teig im vorgeheizten Backofen bei 175 -200 Grad
ca. 45 Minuten backen.

Guss:

1 Eiwei mit 3 Loffeln Puderzucker zu Schnee schlagen und
den gebackenen Teig bestreichen.

Mohn-Nusskuchen

Zutaten fiir die I. Masse:

500g gemahlenen Mohn, 375ml warmer Milch, 1509 Zu-
cker, 1 Pdckchen Vanillezucker, 3 Eiweif3 (nicht schlagen!)
Alle Zutaten gut verriihren und auf maBigem Feuer so
lange kochen, bis die Masse dick ist. Abkiihlen lassen und
dann auf den Teig schiitten. Auf die Masse Biskuits oder ei-
nen diinnen Teig legen.

Zutaten fiir die Il. Masse:

150g gemahlene Nusse mit 125ml heiBer Milch Gbergie-
Ben und abkihlen lassen; 2509 Butter, 150g Zucker mit 3
Eigelbe verriihren und zu der Nussmasse hinzufiigen. Die
Masse dann auf Biskuits oder auf diinnen Teig schiitten
und mit Guss verzieren.

Quarkkuchen ,Skubanec” (Zupfkuchen)
Zutaten fiir den Teig:

250g Margarine, 250g Zucker, 500g Mehl, 2 Eier, 2 Loffel Ka-
kaopulver, 2 Loffel Backpulver, eine Prise Salz. Alles gut durch-
kneten.

Zutaten fiir die Quarkmasse:

12509 Quark, 7 Eigelbe, 400g Zucker, 150g Butter, 1 Pack-
chen Vanillezucker, 2 Léffel Mehl, 2 Loffel Kartoffelstarke; 7
Eiweil3 zu Schnee schlagen

Zubereitung:

¥ Teig auf das gut gefettete Backblech legen (eventuell
mit Backpapier ausgelegt). Die Zutaten fir die Quarkmasse
vermischen und auf den Teig legen. Den restlichen Teig auf
die Quarkmasse zerreifen.

Kuchen mit Trockenpflaumen

Zutaten fur den Teig

5 Eier, 1509 Mehl, 2 Loffel Kakaopulver, 150g Zucker, 1 L6f-
felchen Backpulver

Zubereitung:

Den Tortenteig schlagen und auf ein Backblech schitten. Im
vorgeheizten Backofen bei 180°C ca.15 Minuten backen.
5009 Trockenpflaumen, 1/41 Wodka. Die Pflaumen schneiden
und mit Wodka tbergieBen, dann 6 Stunden ruhen lassen.
Creme:

1/21 Milch, 6 Loffel Zucker, 1 %2 Vanillepudding. Den Pud-
ding zubereiten und abkihlen lassen.

1 Wiirfel Butter, 2 Wiirfel Margarine zu einer wei3en Mas-
se rihren, den Pudding langsam hinzufligen. Die fertige
Creme auf den Teig verteilen. Auf die Creme die in Alkohol
eingelegten Pflaumen legen. Alles mit Bitterschokolade
GbergieBen.



- Neujahrs-Schwimmwettkampf (Schwimmbhealle in Kietrz)
- Tischtennis-Turnier (Gymnastiksaal in Nasiedle

Februar - Mini-Fuf8ball- Turnier (Sporthalle am Tadeusz Késciuszki- Gymnasium in Kietrz)
- Tischtennis- Turnier um den Pokal des Blirgermeisters der Gemeinde Kietrz
(Sporthalle in Nasiedle)
- Volleyballturnier (Sporthalle am Tadeusz Késciuszki- Gymnasium in Kietrz)
- Kietrz - Skialpin - Meisterschaft (Wisla)

Marz - Volleyballturnier (Sporthalle am Tadeusz Késciuszki- Gymnasium in Kietrz)
-6 Km Gelandelauf (Stadtpark in Kietrz)

April - April-Schachturnier (Kulturhaus in Kietrz)
- Friihlings- Volleyballturnier (Sporthalle am Tadeusz Késciuszki- Gymnasium in Kietrz)
- Kietrz - Schwimmmeisterschaft (Schwimmhalle in Kietrz)
- Blumenlauf, Nasiedle-Kietrz-Pietrowice Wielkie /Staffel/

Mai - Das ganze Polen lauft! Die Laufstrecke in der Umgebung der Grundschule in Kietrz
- Kietrz- Tennis-Liga (Komplex von Sportplatzen,Orlik” in Kietrz)
- Die ganze Familie treibt Sport (einschlieBlich des 6 Km Geldndelaufes,
Komplex von Sportplatzen,Orlik” in Kietrz)

Juni - Kietz-Tage, Kietrz
- Halbmarathon Kietrz-Rohov (21 Km), (im Rahmen des Halbmarathons wird
auch der Lauf fur Kinder und Jugend und der Nordic Walking - Lauf veranstaltet)
- Schachturnier (Kulturhaus in Kietrz)
- Sommer-Volleyballturnier (Komplex von Sportplatzen,Orlik” in Kietrz)

September - Erntefest, auf dem Gebiet der Gemeinde Kietrz
- Kietrz- Schwimmmeisterschaft (Schwimmbhalle in Kietrz)

Oktober - Gelandelauf (Stadtpark in Kietrz)

November - Herbst- Volleyballturnier (Sporthalle am Tadeusz Késciuszki- Gymnasium in Kietrz)

KULTURVERANSTALTUNGEN IN KRZANOWICE

Februar - Ball -, Kontrabass-Begrabnis”

Mérz - Internationale Vorfiihrung der regionalen Gerichte
Mai - Feuerwehrwettbewerb

Juli - Krzanowice-Tage (Feier

September



KULTURVERANSTALTUNGEN IN KRZYZANOWICE

Januar

Februar
Februar/Mérz

Mérz/April

Juni

September

September/Oktober

Oktober

November

Dezember

- Konzert der Laureaten der Weihnachtsliederschau in der Kirche St. Peter und Paul in Tworkow
- Schau der Weihnachtsauftritte - Jasetka im Saal des Kulturzentrums in Tworkéw

- Folkloretreffen ,FedernschleiRen” im Saal des Kulturzentrums in Tworkow
- Wettbewerb der schlesischen Mundart im Saal des Kulturzentrums in Tworkéw
- Fetter Donnerstag im Saal des Kulturzentrums in Tworkéw

- Ostermarkte im Saal des Kulturzentrums in Tworkéw
- Osterliche Pferdeprozession in Bienkowice

- Schau der jungen Talente im Saal des Kulturzentrums in Tworkéw

- internationale Kleintheater-Schau der Kindergarten, unter der Schirmherrschaft von
Ratiborer Blirgermeister, im Saal des Kulturzentrums in Tworkéw

- Konzert zu Ehren der Schaffung von Franz Liszt und Ludwig van Beethoven in Krzyzanowice

- Jahrmarkt an den Grenzen, Chalupky-Bohumin

- Festival -Wahl der sympathischsten adoleszenten Jungfrau der Gemeinde Krzanowice,
Hauptkonzert junger Talente, Auftritt der Laureaten des Wettbewerbs der schlesischen
Mundart, Platz beim Kulturzentrum in Tworkow.

- Wettbewerb der Jugendfeuerwehren

- Nacht-Feuerwehrwettbewerb in Boleslaw

- Folkloretreffen, Kiszynie zeli w Tworkéwé” im Saal des Kulturzentrums in Tworkéw

- Erntefest

- Kartoffelfest in Boleslav

- Jahrmarkt an den Grenzen, Chalupky-Bohumin
- Oktoberfest in Roszkdw

- Gemeindliche Inauguration des Kulturjahres; Saal des Kulturzentrums in Tworkéw

- Abendessen bei Kerzenschein im Saal des Kulturzentrums in Tworkéw

- Integrationstreffen ,Kinder -Kindern”; im Saal des Kulturzentrums in Tworkéw

- Papageien- und Brieftaubenausstellung im Saal des Kulturzentrums in Tworkow
- Martinstag (Owsiszce, Krzyzanowice, Tworkow)

- Weihnachtsmarkte im Saal des Kulturzentrums in Tworkéw
- Weihnnachtslieder-Gemeindeschau im Polnischen und im Deutschen ,Weihnachten mit
Weihnachtsliedern®, im Saal des Kulturzentrums in Tworkow

KULTURVERANSTALTUNGEN IN PIETROWICE WIELKIE

Februar
April

Mai
September

Dezember

- feierliche Unternehmertreffen

- Osterliche Pferdeprozession

- Eko Ausstellung fiir Bauwesen, Interieurs und Beheizung
- Erntefest

- Weihnachtsmarkte



Eko Ausstellung

Feierliche Unternehmertreffen in Pietrowice Wielkie Pferdeumzug in Wojnowice




